Meniivorschldge fiir Ihre Feierlichkeiten

Nur auf Vorbestellung ab 10 Personen
Suppen

Nudelsuppe
Fladlesuppe

MarkkloRchensuppe
Gemusecremesuppe
Klrbiscremesuppe (saisonal)

Vorspeisen

Melone mit gerauchertem Schinken
Fischteller (Raucherlachs, gerducherte Forelle) mit Baguette

Kaseteller mit Obstgarnitur und Bauernbrot
Gemiusequiche mit Salatgarnitur
Quiche Lorraine mit Salatgarnitur

Schwein / Rind

Schweinebraten
dazu Pommes Frites und Spatzle

Jagerbraten
dazu Pommes Frites und Spatzle
Rindfleisch mit Meerrettich
dazu Salzkartoffeln und Rote Beete
Rinderbraten mit Réstzwiebeln
dazu Pommes Frites und Spatzle
Gemischter Braten (Schweinebraten, Rinderbraten, Gefiillte Kalbsbrust)
dazu Pommes Frites und Spatzle
Sauerbraten
dazu Knddel und Nudeln oder Spatzle
Schweinemedaillons in SchnittlauchrahmsoRe
dazu Pommes Frites und Spatzle
Schweinemedaillons mit frischen Champignons
dazu Pommes Frites und Spatzle



Pute
Putenbraten mit Frischkasefillung und stiR-saurer SolSe
dazu Pommes Frites und Spatzle

Kalb
Kalbsrahmbraten

dazu Pommes Frites und Spatzle
Wiener Schnitzel

dazu Pommes Frites und Spatzle

Wild
Rehragout mit Preiselbeerbirne

dazu Spatzle und Knodel
Wildschweinbraten

dazu Rotkraut und Kartoffelkl6R3e
Wildschweinragout

dazu Spatzle und Knodel

Fisch
Zandelfilet in Rieslingsol3e

dazu Schwenkkartoffeln und Gemise
Pangasiusfilet in SenfsoRe im Karottenbeet
dazu Bandnudeln
Lachsteak in RiesRlingsolde im Gemusebeet
dazu Bandnudeln

Rustikala

Schaufele oder Rollschinken
dazu Kartoffelsalat und Bauernbrot

Vesperplatte mit Bauernbrot
(Schwarz- und Leberwurst, Eisbein, Schwartenmagen,
Vesper- und Schinkenspeck, gerducherte Bauernwiirste)

Zusditzliche Beilagen
Kroketten (Hausgemacht), Gemuseplatte, Kartoffelgratin




